Pica pita (6)

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zafil:

3jgeta

3/4 Soljiceulja

1,5 Soljicajogurta

1 Soljicabrasna

1 kesicapraska za pecivo
mal osoli

Zanadev:

300 gpizza Sunke
300 gkackavalja
200 gkecapa

1 kesicaorigana

| jos:

¢ 500 gtankih kora za pite

Priprema

Podeliti kore na 3 gomilice (za 3 rolata). U 1 rolat ide 5-6 kora. Pripremiti fil: Umutiti jaja mikserom, dodati



ulje, jogurt, brasno so i praSak za pecivo pa sve lepo izmutiti.

Narendati kackavalj i pripremiti kecap, origano i Sunku.

Reanje: Kora, fil (2-3 kasike), kora, fil, kora, fil, kora, kecap, kora, kecap, Sunka, kackavalj, origano. Uviti u
rolate pa poreati u tepsiju. Obavezno ostaviti bar 5-6 kaSikafila, patime preliti rolate kad budu u tepsiji,
slobodno neka bude malo vise fila po njima. Po Zelji posuti susamom, pa peci na oko 200 stepeni dok ne dobije
zlatno braon bojul.

Savet

MozZete umesto obinog staviti i biljni kakavalj, sto je jeftinija varijanta, a podjednako dobra kao i klasina.
Prijatno :)



