Sne-nokle (5)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

6jga

1 kaSikaSecera
1Imleka

6 kaSikaSecera
1 kaSikabrasna

Priprema

Od 1| mleka odvojiti malo, ostalo staviti da provri sa 1 kaSikom Secera.
Umutiti cvrst sneg od 6 belanacai 1/2 kaSike Secera.

Kasikom vaditi knedle od ulupanih belanacai stavljati namleko koje vri, paih kuvati okrecuci jednu i drugu
stranu.

Vaditi reSetkastom kasikom i reati u ciniju.

6 Zumanaca umutiti sa 6 kaSika Secerai 1 kasikom bradna. Razrediti sa malo mleka odvojenog od 1 1. Sipati u
mleko u koje su kuvane Snenokle.

Krem skinuti savatrei preliti preko Sne-nokli.



Savet

Sluziti ih &to je mogue hladnije.



