Ljupka Slag torta

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gcrne cokolade

350 gslag krema

200 gprah Secera

300 mimleka

300 gmlevene beviteili plazme

1 pakovanjebanini ljupkih korpica od jagode

Priprema

Umutimo Slag krem.

Odvojimo 4 kaSike sa strane za ukraSavanje.

Preostali Slag podelimo na 3 dela. U jedan deo dodamo mleveni keksi 50 g prah Secera. Dobro promeSamo.
Od toga formiramo koru.

Stavimo 200 ml mleka naringlu da se zagreje sa 3 kasSike Secera. U 100ml mleka razmutimo puding od jagode.
Kada se mleko ragreje dodamo puding i meSamo dok se ne zgusne.



Ostavimo da se ohladi. Kada se ohladi umutimo sa drugom polovinom Saga. | stavimo jednu polovinu preko
kore.

Stavimo u frizider na 10ak minuta da se stegne. Kada izvadimo poreamo fore ljupke korpice.

Pa stavimo drugu polovinu pudingai opet stavimo na 10 minuta u frizider.

Zato vreme izrendamo 200 g cokolade u preostali Slag i dodamo jedan krem fix. Dobro umutimo mikserom.

Kadaizvadimo tortu sipamo ceo Slag sa cokoladom preko.

Preostali Slag pomeSamo sa prah Secerom i ukrasimo Spricem po Zelji. Takoe sa preostalom cokoladom.

Stavimo u frizider preko noci da se dobro ohladi i stegne.

Savet



