
Brzi kikiriki kolac

Sastojci

Potrebno je:

5 kašikaputera od kikirikija
2 kašikemeda
50 gprah šecera
50 govsenih pahuljica
50 gkikirikija blanširanog
50 gmlevenog keksa

Priprema

Stavimo u šerpicu puter od kikirikija i med. Mešamo na ringli dok se ne otopi. Da bude tecna smesa. Kada se 
otopi dodamo šecer, keks i pahuljice. Dobro promešamo. Izlijemo u posudu po izboru. Na vrh iseckamo kikiriki. 
Stavimo u zamrzivac ili frizider da se stegne. Kada se stegne secemo kocke po izboru.

Savet

Fenomenalan je ukus :-)

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 15 min


