Rolovani cevapi

¥ o« Ul
tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmlevenog mesa

4 glavicecrni luk

1/2 kaSicicesoli

1/2 kasSicicesuvog hiljnog zacina
1 ravna kasicicapraska za pecivo
1 dlkisele vode

1 par cestarog hleba

1 ravna kaSikaaleve paprike
1ljuta papricica

1/2 kasSicicebibera

100 gkackavalja

100 gsuve slaninice

ulje zaprzenje

Priprema

Crni luk iseci sitno nakockice i dobro umesiti samlevenim mesom. Dodati sve zacine, iseckanu |jutu papricicu,
kiselu vodu, praSak za pecivo i stari hleb, nastaviti meSenje dokle god se ne §edine sastojci. Ostaviti smesu u
frizideru na 30 minuta.

Providnu foliju iseci malo duZe parce, uzimati male loptice od mesa, staviti nafoliju, pritisnuti drugim krajem



folijei rastanjiti smesu. Preko sredine staviti prstohvat rendanog kackavaljai parce suve slaninice.

Pomocu providne folije oblikovati cevape sa svih strana kako ne bi iscureo kackavalj prilikom przenja.
Postupak ponoviti dokle kod ne oblikujete sve cevape.

Prziti naumerenoj temperaturi sa svih strana dok ne uhvate lepu rumenu bojul.
evapi su vrlo socni i ukusni. Probajte.
Prijatno.

Savet



