Peceno pile sa paprikama

Sastojci

Potrebno je:

1pile

6 sveZih paprika
1dl ulja

1 glavicabelog luka
1 kaska zacina
mleveni biber

so

Priprema

Ocistiti i sitno iseckati glavicu belog luka, dodati kaSiku zacina, malo soli i mlevenog bibera, izmesati, paovom
masom natrljati ocisceno pile spoljai iznutra. Staviti u sud za pecenje, preliti uljem i peci u zagrejanoj rerni.
Kada je skoro peceno, oko njega staviti 6 svezih ociScenih paprikai dopeci. Sluziti uz pireili obaren krompir.

Napomena: ako nema sveZih paprika mogu se staviti paprike iz zamrzivaca.



