Krompir sa bundevom

Eﬂ' T _ R
tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1,5 kgkrompira

700 gbundeve

1 veca glavicacrnog luka
3sveze paprike

suvi biljni zacin

so

biber

ulje

Preiv:
e Jjgeta
e 200 gsira

Priprema

wpugn s os

promesati. Namalo deblje parcice iseci oljustrenu bundevu. Paprike takoe oprati i iseci. Crni luk isto natanje
kolutove.

U pleh oblozen pouljenim pek papirom staviti red krompira, pared bundeve, red paprike, pa ostatak krompira,
ostatak paprikei kolutove luka, a sveto zavrsiti bundevom.



Usuti pola caSe vodei staviti u zagrejanu rernu, peci oko 2 sata, povremeno proveravati da ne zagori. Pred sam
kraj pecenja preliti umucenim jajimai sirom, kao za musaku. Ostaviti joS 5 minuta da se preliv zapece.

Pavlakaili majonez, to je do vas, mada je po meni ukusnije sa majonezom. Prijatno...

Savet

U sred jelasmo muz i jakonstatovali da bi pilee belo bilaidealna zavrdnicaovom jelu, ali i ovako je fantastino i
jako zasitno.



