orbica od povrcai pirinca

tezina: lako
za: 3 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

23argarepe

2paprike babure
ltikvica

lparadajz

1krompir

1 glavicacrnog luka

1 Soljapirinca

1 kaSikabrasna

1 kaSikaaleve paprike
malosuvog biljnog zacina
mal osoli

malobibera

maloulja

1ljuta paprika

Priprema

Povrce iseckamo i ocistimo. Paradajz oljustimo pa ondaisrcemo. Svo povrce na kockice, a papriku na listice.

Stavimo u Serpi namalo uljadase uprzi crni luk.

Kada se uprzi dodamo povrcei pirinac. Nalijemo vode malo vislje od povrca.



PomeSamo par puta. Kada je povrce do pola gotovo nalijemo vode do vrha Serpe i zacinimo po ukusu. Dodamo i
lovorov list.

Kadaje gotovo uprzimo namalo ulja natiganju kasiku brasnai aleve paprike. Dodamo u corbu i kuvamo joS 5
minuta.

Savet



