
Socni coko mafini

Sastojci

Mafini:

175 gmargarina
275 gšecera
1 kašicicaekstrakta vanile
2jajeta
80 gkisele pavlake
200 gbrašna
1/2 kašicicesode bikarbone
50 gkakaoa
125 mlprovrele vode
100 gcokolade krupno iseckane

Preliv:

100 gšecera
1 kašikakakaoa
125 mlvode

Priprema

Mafini: Margarin (sobne temperature) umutiti penasto sa šecerom i ekstratom, dodati jaja i kiselu pavlaku i sve 

težina: lako

za: 12 osoba

vreme pripreme: 40 min



dobro umutiti. Brašno pomešati sa sodom bikarbonom i kakaom pa dodati umucenoj smesi. Umutiti mikserom 
pa u smesu dodati provrelu vodu i sve dobro sjediniti mikserom. U sjedinjenu smesu dodati na krupno iseckanu 
cokoladu pa sve lagano promešati varjacom.

U podmazan pleh za mafine sipati smesu.

Peci u zagrejanoj rerni na 180 stepeni 20-ak minuta. Ostaviti mafine da se ohlade pa ih izvaditi iz kalupa i 
izbockati ih malo nožem.

Preliv: Šecer i kakao preliti sa vodom i kuvati uz mešanje na laganoj vatri dok se šecer ne otopi.

Vrucim prelivom preliti izbockane mafine.

Presek.

Savet


