Strudla sa rogacem i vidnjama

tezina: lako

za: 5 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna
1/2kvasca

2 kaSikesecera
2 dimleka

200 gmargarina
malo soli

Zafil:

200 grogaca

po potrebimleko
50 gmargarina
300 g visanja

Jos:

* ljge

Priprema



Kvasac staviti u ciniju dodati kaSicicu Secerai malo mlakog mleka, ostaviti da nadoe oko 10 minuta. U vanglicu
staviti oko 250 g brasna dodati kvasac, margarin, preostali Secer, so, preostalo mleko i uz dodatak brasna po
potrebi umesiti testo.

Ostaviti testo da nadoe oko 45 minuta. U meuvremenu rogac staviti u Serpicu naliti mlekom po potrebi, dodati
margarin i staviti na Sporet, meSati nekoliko minuta. Visnje iseckati.

Testo razvuci premazati filom od rogaca posuti komadicimavisnje i uviti u rolat. Staviti u nauljen pleh,
premazati jgjetom i peci ha 200 stepeni oko 35-40 minuta.

Savet



