Paprike u paradajz sosu (zimnica)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1,2 kgparadajza

1,5 kgpaprika

250 mlocta- sirca

150 miulja

100 gSecera

40 gsoli

5-6 cenabijelog luka

po ukusupersun ili bosiljak
biber u zrnu

listovi lovora

Priprema

U vecu Serpu staviti da provri ocat, ulje, Secer, so, nekoliko zrna biberai nekoliko listova lovora. Dodati
oljusten, na komade narezan paradajz i kuhati nalaganoj vatri, da se paradajz pretvori u kasu. Dodati i sitho
geckan cednjak. Nakraju dodati papriku, narezanu narezance ili kockice, kao i bosiljak ili persun, pakuhati joS
6-7 minuta. Sipati vrucu smjesu u sterilisane vruce tegle, odmah dobro zatvoriti, "ususkati" tegle...

Narednog dana odl oZiti.



Savet



