Paprikeizrerne

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

5-6paprika

malo ulja

malovode

3jgjeta

2 kaSikepavlake

1 kasicicasoli

malo suvog biljnog zacina
1/2 kasiciceorigane

1/2 kaSicicemiroije

malo persuna

Priprema

Paprike ocistiti od semenki, preseci ih na duz. Poreati ih na pleh, malo posoliti, preliti samalo vodei malo ulja
Peci ih u rerni na 250 C, okretati sa obe strane.

Gotove paprike poreati u manju tepsiju. Umultiti jgja sa pavliakom, i zacinima, preliti ih i zapeci na 200 C.

Savet

Paprike su dosta sonije, jako malo uljaimaju. Super idu uz pavlaku, jogurt.



