Krofne (24)

|- 3 =
tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zatesto:

e 600 gbrasna

150 mimleka

50 mlulja

ljge

1Zumance

1 kesicapraska za pecivo
1 kaSicicaSecerai soli
1kvasac

| jos:

¢ 100 gSecera u prahu (za posipanje)

Priprema

Umutimo kvasac u malo toplog mleka sa Secerom i soli u pustimo 10 minuta da krene. Onda dodamo jgjei
Zumance i izmeSamo. Dodamo ostale sastojke i umesimo testo. Ostavimo ga daraste 2 h. Posle ga premesimo i
razvucemo nadebljinu od par cm. Vadimo krugove Zeljene velicine.

Zagrejemo dublje ulje natiganju ili u Serpi i przimo krofne dok dobro ne porumene sa obe strane. Kada su
prZzeneizvadimo iz i ondaih pospemo Secerom u prahu.



Savet



