Zarobljene djive

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gdljiva

2 kasikegriza

3jgeta

200 g Secera

3 kasikeulja

150 mimleka

150 gbrasna

1 kesicaprasSka za pecivo
200 g3laga

250 mlvode

Secer za posipanje Sljiva

Priprema

Sljive oprati, ocigtiti od kodticai poreati u pleh oblozen pek-papirom. U svaku polovinu djive sipati po malo
Secerai peci 20 minuta u rerni zagrejanoj na 220 stepeni.

Dok se djive peku, u odgovarajucoj posudi umutiti jaja sa Secerom, padodati ulje i mleko. Na kraju dodati
brasno pomeSano sa praskom za pecivo i umutiti da se sve gedini.

Kada su dljive zapecene, izvaditi ih iz rernei posuti grizom.



Preko njih preliti pripremljenu smesu i vratiti u rernu da se kolac ispece.

Smanjiti temperaturu na 200 stepeni, pa peci joS pola sata. 1specen kolac ostaviti da se ohladi.

Ohlaen kolac pomocu veceg posluzavnika okrenuti naopako tako da sljive budu gore i skinuti pek-papir.

Umutiti Slag sa hladnom vodom, pa premazati kolac.

Savet



