Strudla sa dzemom (2)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zatijesto:

1 Soljamlijeka

1 Soljaulja

1 SoljaSecera

2jgeta

1 kesicaprasak za pecivo
brasno po potrebi

dZzem od djiva

Priprema

Sve sastojke pomijesati u zdjelu i zakuhati sa mlakim mlijekom. Tijesto zakuhati da se ne lijepi zaruke, adane
bude previSe mekano.

Podijéliti tijesto na 3-4 loptice. Razviti jednu lopticu u pravougaonik i obilno premazati sadZzemom od dljiva,
urolati u Strudlu. Tako uraditi i saostale 3 loptice. Poredati strudle u pleh i peci na 180 stepeni 30-40 minuta dok
fino ne porumene. MoZete prerezati jednu Strudlu kako bi vidjeli dali je unutrafino pecena. Posuti sa Secerom u
prahu i servirati.

Savet



Solje su od 200 ml ili ovisno o tome koliku koliinu &rudle Z€lite.



