*Brazlke*

tezina: lako

za: 14 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Biskvit:

3jgjeta

150 gSecera

100 miulja

200 mimlijeka

50 gmljevenih oraha

3 kaSkekakaa

1/2 kaSicicepraska za pecivo
350 gbrasna

Fil:

5 kaSikaSecera

3 kasikevode
lvanilin Secer

100 gputera

150 ggjeckanih oraha



Glazura:

e 200 gcokolade
o 2kaskeulja

Priprema

Odvajiti bjelanca od zumanaca. Umutiti bjelancai Secer, padodati po jedno Zzumance; miksgjuci svo vrijeme.
Dodati mlijeko, ulje, kakao, mljevene orahe, brasno i praSak za pecivo. Sjediniti, pasipati u pleh, oblozen
papirom za pecenje. Peci na 180 C oko 30 minuta. Pecen kolac izvaditi iz pleha, skinuti papir.

Secer i vodu kuhati par minuta, pa dodati puter. Zatim, dodati i Sjeckane orahe. Kratko prohladiti, pa rasporediti
preko biskvita.

Kolac dobro ohladiti. okoladu sa uljem otopiti na pari, pa glazuru prohladiti. Kolac narezati na parcad, pa svako
parce umociti u cokoladnu glazuru. Staviti svako parce na papir za pecenje, pa ostaviti u frizider, da se glazura
stegne.

Savet



