Pizza ravioli

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Testo:

e 2jgeta
e 200 gbrasna

Punjenje:

¢ 100 gSunke
¢ 50 mlkecapa
¢ 50 gkackavalja

Jos:

o lkiselapaviaka

Priprema

Umesimo testo od jgjai brasna. Treba da bude mekano, ali da se ne lepi. Razvucemo ga najvise $to mozemo i
vadimo modiom oblike. Meni su neke zvezdice preklopljene, a neke veliki krugovi. Na svaki stavimo malo
kecapa, sunke iseckane na kockicei izrendanog kackavalja. Preostace vam Sunke i kackavalja.

Preklopimo ih i vilkuskom pritisnemo da se ne otvore. Reamo ih na cistu krpu i ostavimo pola sata da se suSe.

Zagrejemo u dubljem sudu vodu samalo uljai soli. Kuvamo raviole dok ne pocne da se diZze pena. Ostatak



Sunke proprzimo namalo ulja, a kackavalj sipamo preko raviola dok je vruce da se otopi. Serviramo ih sa
pavliakom i isprzenom Sunkom.

Savet



