Kolac sa makom (2)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakorul:

e 150 gmargarinaili putera
60 gSecera

250 gbrasna

1/2 kesiceprasak za pecivo
ljge

Korall:

* ljge

2 kaSkeSecera

2 kaSikebrasna

1/2 kesiceprasak za pecvo
1 kasikaulja

Zafil:

4jgjeta

100 gSecera

150 gmlevenog maka
1limun (rendana korica)

Priprema



Zamesiti testo sa margarinom, Secerom, pecivom, jajetom i braSnom, zatim zameSeno testo staviti u nauljanoj
tepsiji. Preko razvucenog nepecenog testa staviti 4 kasike neke marmeladeili dzema. A preko dzema staviti fil
od umucena jgja sa Secerom i dodatog mlevenog makai korice limuna. Preko fila preliti sa umucenom korom od
jednog jajeta sa Secerom, pecivom uljem i brasnom. Kolac peci 25 minuta na 180 C(natihoj vatri).

Savet



