
Slana torta sa urnebesom

Sastojci

Žuta kora:

3jajeta
4 kašikebrasna
1 kašikasoli
1/2 kesicepraška za pecivo
1 kašikajogurta

Zelena kora:

3jajeta
4 kašikebrašna
3 kašikespanaca
1 kašikajogurta

Za fil:

400 gpavlake
5 kašikamajoneza
200 gkrastavcica kiselih
350 gšunke
2 pakovanjatak krekera
1 cašajogurta
100 gurnebesa

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 120 min



Priprema

Umutimo jaja. Dodamo so, brašno sa praškom za pecivo i jogurt. Pecemo koru dok se ne odvoji od ivica.

Isti posrupak sa drugom korom samo dodajemo spanac.

Pomešamo pavlaku i majonez. Krastavcice i pola šunke sitno iseckamo i dodamo. Stavimo pola fila preko žute 
kore.

Krekere premažemo urnebesom pa stavimo preko.

Preko stavimo drugu polovinu sunke u listicima. Pa jos jedan red krekera sa urnebesom

Stavimo ostatak fila, ali ostavimo dve kašike.

U dve kašike fila dodamo jogurt i ostatak krekera koji izdrobimo. Stavimo preko fila.

Preko stavimo zelenu koru. Premažemo sa ostatkom urnebesa i stavimo da se ohladi pa secemo.

Savet


