Meimurska gibanica

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1pakovanje kora

500 gneslanog sira
250 gmljevenog maka
1 kgjabuka

cimet

250 gmljevebih oraha
ulje

3 dimlijeka

10 kaSikaSecera

ljge

Secer u prahu

Priprema

Siru dodati jajei 3 kaSike Secerai dobro gediniti. Jabuke naribati paim dodati tajoe 3 kaSike Secerai cimeta po
Zelji. Mlijeko zagrijati pa popariti orahe sa Secerom, tako i mak.

Dublju tepsiju podmazati uljem pasloZiti 3-4 kore. Preko staviti fil od maka. Opet doziti 3 kore pafil od orasa.
3 kore, fil od jabuka, 3 korei nakragu fil od sirai gore opet kore kohe malo premazemo uljem.

Pecemo u rerni na 180 stupnjeva dok lijepo ne porumeni. Prohladiti i posipati Secerom u prahu.



Savet

Mozdavam je udna kombinacijafilovaali je fenomenalno!! U dast!! :)



