Slane palacinke (6)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zafil:

300 gsintog sira
3-4kisela krastavcica
200gsalamice

2kuvana jgjeta

3 kasikekecapa

po ukusutucana paprika
po ukususoli

3 kaSikepavlake

Zapalacinke:

e 2jgeta

po potrebibrasna
2 dlvode

2 dimleka

soli

2 kasikeulja

Za pohovanje:

* ljae
e 100 gprezli
e 50 gsusama



Zaprzenje

o ulje

Priprema

Fil: Jaja skuvati paih iseci nakockice, salamu i krastavcice takoe iseci na sitne kockice. U jednu ciniju staviti
sitni sir, pavlaku i keSap pa dobro izmeSati dodati u to iseckane sastojke i po ukusu posoliti i staviti tucanu
papriku. Sve dobro gediniti.

Filovati palacinke sajednom punom kaSikom filai zamotati.
Zatim umociti u umucenajaja, pau prezlu kojaje pomeSana sa susamom i prziti u ulju.

Savet



