Krompiri sa zacinima

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci
Potrebno je:
e 0ko 1 kgkrompira
e 4 kasSkeulja
e 1-2 cenabelog luka
e 1-2 kaSiciceorigana
e po zeljisuvog biljnog zacinai bibera

Priprema

Luk izgnjeciti. Isecen krompir preliti sauljem, posuti sa belim lukom, origanom, suvim biljnim zacinom i
biberom. 1zmeSati pa sipati u pleh.

Peci u zagrejanoj rerni ha 220 stepeni 25 minuta.

Savet



Ako nemate beli luk, moze se korigtiti beli luk u prahu, dodati 1 kasiicu belog luka u prahu. Po Zelji se moze
dodati aleva paprika slatkaili ljuta, tucana paprika, ruzmarin.



