Pijana torta - posna

tezina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gmlevenih oraha

200 gSecera

200 gbrasna

300 mlcrnog vina

1 kesicapraska za pecivo

1 kesicavanil Secera

1/2 kasicicesode bikarbone

1 kaSicicacimeta

1 kaSicicamlevenog karanfilica

Fil:
¢ 6 kasSkadZzemaod kagjsija

Glazur a:

¢ 150 gMenaz cokolade
¢ 1 kaskamargarina
e 1 kaskaruma

Priprema

IzmeSati bradno, prasak za pecivo, sodu bikarbonu i ostale suve sastojke i nakragju crno vino i dobro izjednaciti



smesu. Peci 30 minuta na 180 stepeni. Pecenu, ohlaenu koru preseci da se dobiju dve kore. Dzem od kagjsija
ugrejati pafilovati kore. Premazati tortu glazurom koja se pravi od margarina, cokolade istopljenih na pari uz
dodatak rumaili nekog likera.

Savet

Prijatno...



