Milka torta (8)

teZina: srednje

za: 35 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakore

e 16belanaca

¢ 16 kaSikaSecera

¢ 16 kasSikabrasna

¢ 16 kasikamlevenih oraha

Fil I:
e 700 mimleka

e 5kaskaSecera
e 7 kaSikagustina

e 250 g margarina
e 250 gSecera u prahu

Fil 111:

e 16 Zumanaca
e 16 kaSkaSecera



| jos:.

¢ 300 gplazme
e 200 gcrne milka cokolada
¢ 100 g bele milka cokolada

Za ukraSavanje:

¢ 500 gfondan mase
e po Zeljiukrasi

Priprema

Kore: Peci 2 kore. Umutiti 8 belanaca cvrsto kao sneg, dodati 8 kaSika Secera. Potom kasikom lagano meSati i
dodati 8 kasika brasnai 8 kaSika mlevenih oraha. Kada se ujedini peci na 180 stepeni.

Fil I: Kuvati 700 ml mleka sa 5 kaSika Secerai 7 kaSika gustina dok se ne napravi krem (kao puding).
Fil 11: Umutiti margarin sa Secerom u prahu.
Fil 111: Zumancai Secer kuvati na pari dok se ne dobije gusca Zuta boja.

Kada se svi filovi ohlade, gediniti ih mikserom nangimanjoj brzini. Dodati seckanu cokoladu i mrvljenu
plazmu.

Filovati tortu i ukraSavati po Zelji.

Savet



