Cupcake coko malina

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Zakoru:

e 250 gbrasna

50 gkakaoa

100 gSecera

100 miulja

250 mimleka

2 jajeta

1 kesicapraska za pecivo

Zafil:

200 g3laga

100 gM enaz cokolade
200 gmalina

3 velike kasikesecera
4 kaSkeulja

Priprema



Izmutiti sastojke zatesto patesto rasporediti u silikonske kalupe za mafine. Staviti da se peku u zagrejanu rernu.
Kada su mafini ispeceni izvaditi ih iz rernei ostaviti da se ohlade.

Staviti maline u Serpicu sa Secerom pa staviti naringlu. Zagrevati i sve vreme meSati, dok se Secer ne istopi.

Mafine poravnati ostrim nozem, malom kasicicom samo malo izvaditi testaiz sredine.

Prelivom od malina napuniti otvor u testu.

Istopiti 100 g cokolade sa 4 kaSike ulja pa ostaviti da se malo prohladi. Zato vreme izmutiti 200 g Slaga prema
uputstvu pa dodati istopljenu cokoladu. Mutiti joS malo da se Slag i cokolada gjedine. Napuniti Spric zatortei
obilno istiskivati dag na vrhu mafina.

Ukrasiti cupcake po zelji.

Savet



