oko visnja mafini

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gbrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

2 kaSikekakaoa

50 grendane M enaz cokolade
2jgjeta

100 gputera

150 gSecera

2 dImleka

250 gvisanja

100 gM enaz cokolade

100 gM enaz cokolade (za glazuru)
2 kasikeulja

Priprema

Penasto umutiti jaja sa Secerom i puterom. Posebno pomeSati bradno sa praskom za pecivo, kakaom i rendanom
cokoladom, pa umeSati u smesu od jaja. Dodati mleko i visnje, te sve lepo gediniti.

U kalupe za mafine staviti papirne korpice, zatim u svaku uliti 2/3 pripremljene smese. |zlomiti cokoladu i u
svaki mafin utisnuti po kockicu. Peci u zagrejanoj rerni na 180°C oko 20 minuta. Otopiti 100 g cokolade sa 2
kasike uljai preliti preko mafina.



Savet



