oko mentol stanglice

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

340 g Menaz cokolade

400 g datke pavlake

4-5 kaSikaamaranta

170 gbele cokolade

nekoliko kapiarome mentola

Priprema

Zagrejte tiganj pa sipgjte 1 kaSiku amaranta. Poklopite i ostavite da se iskoka pazeci da ne zagori.
Naisti nacin iskokajtei preostali amarant.
Natihoj vatri otopite menaz cokoladu sa 280 g datke pavlake. Skinite savatre i umesajte kokice amaranta.

Polovinu smese sipajte u okrugli pleh obloZen pek-papirom precnika 24 cm, paje stavite u zamrzivac na pet
minuta.

Zato vreme zagrejte preostalu slatku pavlaku, ne sme da prokuva, dodajte belu cokoladu i meSajte dok se ne
otopi. Dodajte aromu mente i promeSajte. Premazite preko prvog slojai vratite u zamrzivac.

Preostali deo cokolade sa amarantom po potrebi zagrejte pa ga premazite preko sloja sa mentom.



Stavite u frizider na sat vremenada se ohladi i stegne.

|zvadite iz pleha, isecite na Stanglice i posluZite.

Savet



