
Rolovana pileca prsa

Sastojci

Potrebno je:

500 gpileceg filea
200 mlkajmaka
2 cenabelog luka
po ukususoli
po ukusubibera
po ukususuvog biljnog zacina
po ukususveži list celera
po potrebiulje za prženje

Priprema

Meso isecite na šnicle, a zatim istanjite tuckom za meso, posolite i pobiberite.

Sitno iseckajte celerov list, beli luk izgnjecite, a zatim pomešajte sa kajmakom.

Svako parce mesa premažite pripremljenom smesom i pažljivo uvijte u rolnice.

Pripremljene rolnice pospite suvim biljnim zacinom i pržite na ulju i tihoj vatri dok ne dobiju lepu boju.

Gotove rolnice izvadite na tanjir i poslužite tople sa krompir pireom, barenom šargarepom ili prilogom po želji.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min



Savet

Prijatno.


