Slag torta (cokolada, keks, karamela)

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Zakoru:

2jgeta

1 kaSikakakaoa

2 kaSikemaslaca

50 mimleka

50 gSecera

50 gM enaz cokolade

1 kesicapraska za pecivo
50 gbrasna

Fil 1:

e 40 gdaga
¢ 100 mlsoka od pomorandze
e 250 gmlevenog keksa

¢ 100 mlcokoladnog mleka
¢ 50 gMenaz cokolade
e 40 gdaga

Fil 3:



40 gSlaga

2 S0lj e Secera

100 mimleka

1 kaSikamargarina

| jos:

¢ 150 gMenaZ cokolade
o 2 kaSkeulja

Priprema

Umutiti belanca u cvrst sneg. Posebno umutiti Zumanca, Secer, maslac, kakao i otopljenu cokoladu i brasno sa
praskom za pecivo.

Lagano pome&ati sa belancima. Premazati posudu margarinom pa staviti koru da se pece.

Staviti Secer u Serpicu sa dve kasike mleka. MeSati dok se ne karamelizuje. Dodati mleko i meSati da se otopi.
Dodati maslac i me&ati. Ostaviti da se dobro ohladi.

Umutiti Slag sa sokom od pomorandze.

Dodati keks pa mesati.

Staviti koru pa preko keks. Otopiti 50 g manaz cokolade pa preliti preko keksa. Staviti da se stegne.
Umutiti Slag sa cokoadnim mlekom i dodati rendanu cokoladu. Staviti preko cokolade.

Preko staviti ponovo otopljenih 50 g cokolade. Staviti da se stegne.

Ohlaeni karamel sipati u posudu pa dodati vodu i prah za dag. Umutiti cvrst Slag.

Premazati celu torrui vrhi ukrasiti po zelji. Navrhizrendati 50 g menaz cokolade.

Dobro ohladiti tortu pa seci.

Savet






