Guscije noge

y

tezina: srednje
za: 12 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

Fil:

7jga

7 kaSikaSecera
5 kaSkabrasna
2 kaSkekakaoa

djgeta

250 gSecera

150 gMenaz cokolade

2 kasikeskuvane jake crne kafe
200 gmargarina

Glazur a;

| jos:

100 gM enaz cokolade
3 kasikeulja

200 gvisanjaiz kompota



Priprema

Ulupati sneg od 7 belanaca, dodati 7 kaSika Secera, 7 Zumanaca, 5 kaSika brasna, 2 kasSike kakaoa.

4 celajgjeta, 250g Secera, skuvati na pari, dodati 125 g cokolade, 2 kaSike skuvane jake kafe i u mlaku masu
dodati 200 g margarina.

Testo peci navisokoj temperaturi i raseci napola. Nafilovati okolo i gore. Na gornji fil poreati visnje bez
kostica, dobro oceene. Preko viSanja staviti glazuru od cokolade (istopimo cokoladu sa 3 kaSike ulja) .

UZivajte!l @)

Savet



