Musaka od pasulja
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Sastojci

Potrebno je:

1/2 kg pasuljatetovca
3-4 barenajgjeta

2 svezajgeta

300 g struganog sira
1 kisela pavlaka

malo mleka

malo butera

biber

so

Priprema

Pasulj obariti u slanoj vodi, ocediti, propasirati, posoliti i pobiberiti.

U podmazan vatrostalni sud reati: jedan deo pasulja, preko njega na kolute isecenatvrdo kuvanajajai strugani
sir pa zaliti istopljenim buterom i, na kraju, staviti drugi deo pasulja.

Razmutiti jaja, pavlaku, malo mlekai soli i zaliti musaku.

Peci u rerni.



