okoladni tiramisu u cas

.

5 Lo
tezina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

4 Zumanceta

120 gSecera

250 gmaskarponea
150 gdlatke paviake

2 kesicevanilin Secera

Zaganas:

e 120 gMenaz cokolade
e 150 gdlatke pavlake

| jos:
e 15dljake nes kafe

e cokoladau prahu
e 200 gbebi piskota

Priprema



Umutiti Zumanca sa Secerom i kratko skuvati na pari.

Zagrejati slatku pavlaku do vrenjai dodati izlomljenu cokoladu. Ostaviti da se ohladi.

Pomesati |agano maskarpone sir, Zumanca, i lagano umucenu slatku pavlaku. PromeSati varjacom.

Uzeti nekoliko lepih visokih caSai na dnu poreati nekoliko piskota umocenih u kafu, preko sipati malo ganas
kreme, pakremu sasirom i tako dok se ne utrod sav materijal. Odozgo posuti sa malo cokolade u prahu.

Savet



