Trobojni sladoled (coko-vocni sladoled)

tezina: lak
za: 5 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

6jgjeta

6 kaSikeSecera

3 kesicedlag krema

1 kesicavanilin Secera

200 mlkisele pavlake

100 gM enaz cokolade

300 gnektarina

300 gmalina

400 mimleka

preliv po izboru za dekoraciju

Priprema

Umuititi Slag krem sa mlekom po uputstvu sa kesice, dodati pavlaku i ostaviti po strani.

Odvajiti belanca od Zumanca. U Zumanca staviti Secer i meSati mikserom dok se Secer ne istopi. Posebno
umutiti belanca u cvrst sneg, dodati umucena Zumancai dobro gediniti.

Smesu od jgja dodati umucenom Slagu i mikserom mutiti dok se ne sjedini.

Smesu podéliti natri dela.



U prvi deo dodati rastopljenu ili rendanu Menaz cokoladu.

U drugi deo sipati seckane nektarine.
U treci deo sipati seckane maline.

Sladoled naizmenicno sipati u duguljast sud, staviti u zamrzivac da se stegnei vaditi kugle uz ukraSavanje po
Zelji.

Savet



