Novogodisnji keksici

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

2jgeta

750 gbrasna

200 gmaslaca

1 kesicapraska za pecivo

1 kasicicamlevenog cimeta

1 kasicicamlevenog muskatnog orascica
250 gsmeeg Secera

120 mivode

200 gmeda

1 kesicavanilin Secera

Za ukraSavanje:

e 200 gMenaz cokolade
e 4 kasSkeulja

¢ 100 gkokosa

e malocokoladnih mrvica

Priprema

Mikserom umutite maslac, med, Secer, vanilin Secer, vodu, jgje. Dodajte brasno, praSak za pecivo, cimet, orascic
i zamesite testo.



Dobijeno testo podelite natri delai svaki deo uvijte u providnu foliju. Stavite u friZzider natri sata (moZei duze).

Na dasku stavite dosta bradnai razvaljajte testo. Modlicama vadite Zeljene oblike i stavljajte u pleh obloZen pek
papirom.

K eksice pecite desetak minuta na 180 stepeni C. Kada se dobro ohlade ukrasite ih otopljenom Menaz
cokoladom, pospite kokosom, cokoladnim mrvicamaili cime Zelite.

Savet

Ovi keksii su idealni za pravljenje sadecom. Ove nadlici su ukrasile moje erkice, slikaje malo mutna,
izvinjavam se:)



