okoladna zelja

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

230 gM enaz cokolade
150 gmaslaca

3jgeta

250 gSecera

250 gbrasna

120 grendane bundeve
150 gseckanih oraha

1 kesicavanilin Secera
1 kesicapraska za pecivo
280 mlgazirane vode

2 kesiceSlaga

Priprema

Natihoj vatri istopite Menaz cokoladu sa maslacem.
Jaja umutite sa Secerom i vanilin Secerom.

Sjedinite ih sa otopljenom cokoladom. Dodajte braSno pomeSano sa praskom za pecivo i gaziranu vodu. Sve
umurite i nakraju umeSajte rendanu bundevu i seckane orahe.

Pleh dimenzija 23x30 cm. obloZite pek-papirom i sipajte u njega pripremljenu smesu.



Pecite u zagrejanoj rerni na 170 stepeni 60 minuta. Gotov kolac odmah izvadite iz plehai ostavite da se ohladi.

Slag pripremite po uputstvu sakesice i premaZite ohlaeni kolac.

Nakraju kolac isecite nakocke i posluzite.

Savet

Uzivajte u lepom ukusu.



