Kolac bez jaja sa Menaz cokoladom

tezina: lako

za: 24 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

1 SoljaSecera

1 Soljamineralne vode

1 Soljabrasna

1 Solja kokosa

50 gM enaz cokolade

1 kesicavanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo
1/2 Soljeulja

Zaglazuru:

e 150 g MenazZ cokolade
o 2 kaSkeulja

| jos:
e 1 kesicasaga
e 1dimleka

Priprema

U odgovarajucu posudu sipati Secer, vanilin Secer, ulje i mineralnu vodu. Sve mutiti Zicom dok se Secer ne
otopi. Dodati otopljenu Menaz cokoladu i prome3ati da se giedini. Na kraju umeSati kokos i brasno. Sveizliti u



kalup oblozen papirom za pecenjei staviti u ugrejanu rernu na 200 C stepeni da se pece. Pecen kolac izvaditi iz
rernei ostaviti da se prohladi. Zato vreme napraviti glazuru tako $to na pari istopite Menaz cokoladu sa uljem.
Ovim preliti kolac. Kada se ohladi seci nakockei duziti uz sag. Prijatno!

Savet



