Crna palacinka

B W 4
tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

2 dimleko

brasno

prstohvatsoli

1 kesicavanilin Secera

2 kasicicekakaoa

1lbanana

malomlevenog keksa

eurokrem

preliv od jagode (ili bilo koji drugi vocni preliv)

Priprema

Umuititi klasicnu smesu za palacinke (brasno, jaja, mleko ili voda, vanil Secer, malo soli). U tu smesu staviti
jednu do dve kasSicice kakao praha, promesSati i peci palacinke. Na pecenu palacinku namazati eurokrem, posuti
samalo mlevenog keksai staviti jednu bananu. Urolati palacinku sa bananom i iseci ukoso nakriskice 3-4 cmi
poreati natanjir. Prelivom od jagode ili drugim vocnim prelivom preliti svaki zalogg) palacinke sajedne strane.
Po Zelji staviti cokoili vocni toping natanjir, pre serviranja palacinke. Ukrasiti listom sveze nane. Prijatno!

Savet



Otkrivajte nove ukuse i uzivajte u svakom novom zalogagju! Uzdravljei prijatno!!



