Step kolac

Sastojci

Potrebno je:

e 400 g Secera

2 step sokica

11 vode

2 Soljice griza

121 mleka

2 pudinga od vanile
2 kesice Slaga

Priprema

Fil 1:U 1l vode sipati 300 g Secerai staviti da se kuva (po receptu ide ova kolicina Secera, ali moZete i da
smanjite). Kad provri dodati 2 step sokica, koji ukus hocete (tj. i boju) i polako dodavati 2 Soljice griza. Kad se
sve pomesai dobije gustamasaizliti je u kalup bilo kog oblika koji je malo pokvasen (kao za puding), to se
odmah steze.

Fil 2:U /2l mleka kuvati dva pudingaod vanile (ili neki drugi), Secer staviti po ukusu (otprilike do 100g). Kada
se skuva preliti preko 1. fila.

Odozgo staviti Slag ili Slag krem.

Mozete gadrzati u frizideru. Jako je jednostavan aleti bas osvezava.



