Strudla sa makom (17)

tezina: srednje
za 6 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

2 dimleka

2 dlulja

2 dlvode

10 kaSika Secera
1 kaSicicasoli

1 sveZ kvasac
900 gbrasna
1limun

Zafil:
e 700 g maka

¢ 500 g Secera
¢ 500 mimleka

Priprema



Kvasac otopiti u 2 dl mlakog mleka pa dodati vodu, ulje, so, Secer, sok i rendanu koru limuna. Potom postepeno
dodavati brasno i zamesiti glatko testo. Testo ostaviti natoplom da odstoji oko sat vitemena. Nakon toga testo
podeliti na4 jufke i ostaviti da odstoji joS pola sata.

Mak pome3ati sa Secerom dodati mieko i filovati Strudle. Strudlu pecite na 200 stepenu 35 minuta. Kada &rudla
lepo porumeni ostaviti je u toploj rerni jos 10 minuta.

Savet

Strudlu premazati meSavinim uljai mleka Strudla je divna, moja porodicaje obozava :-)



