Rolat sa pudingom od vanile

L™
tezina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

4 kaSkesecera

4 kaSkebrasna

1 kaSikakakaoa

Zafil:

500 mimleka

1 kesicapudinga od vanile
2 kaSikekokosovog brasna
4 kaSikeSecera

125 gmargarina

Priprema

Umutiti 4 jajeta, pau to dodati, Secer, brasno i kakao. To lepo umuititi i staviti da se pece. Kada se koraispece,
odmah je uviti u krpu kao rolat i ostaviti da se ohladi.

U Serpu sipati 400 ml mlekai staviti da se kuva. U Solju sipati 100 ml mlekai umutiti sa pudingom i Secerom.
Skuvati puding i ostaviti ga da se skroz ohladi.



Kada se puding ohladi, umutiti mikserom margarin i dodati puding i kokos. Koru odviti iz krpei staviti fil. Lepo
umotati rolat. Ostaviti u frizideru na sat-dva.

Savet

Prijatno! :))



