oko-banana marmelada
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tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1,5kg banana
e 15 kaSikakristal Secera
¢ 100 g Menaz cokolade

Priprema

Prvo pripremite sastojke. okoladu izlomiti na kockice, Secer izmeriti. Banane iseci nakolutice, pau blenderu ili
Stapnim mikserom napraviti pire. Kuvati banane natihoj vatri uz neprestano meSanje. Kad se zagreje, ubaciti
Secer i kuvati joS 15 minuta, dok ne pocne polako da se zgusnjava.

Nakon 15 minuta Serpu skloniti savatre i ubaciti izlomljenu cokoladu. PromeSati da se cokoladaistopi. Vratiti
Serpu na Sporet i kuvati jos 2 minuta.

Savet

Ako volite slae, umesto 15, stavite 20 kaSika Seera. Prijatno!



