
Jafa mafin

Sastojci

Za testo:

400 goštrog brašna
150 gkristal šecera
200 mljogurta
100 mljestivog ulja
100 mlmleka
1 kesicapraška za pecivo
1 kesicavanil šecera
2narandže
100 gMenaž cokolade
1jaje

Priprema

Menaž cokoladu usitnimo. Narandžu ocistimo od kore i bele pokožice i usitnimo. Ostale sastojke pomešamo i 
umutimo mikserom u glaku masu.

U umucenu masu dodamo usitnjenu cokoladu i narandžu pa lagano pomešamo sa špatulom.

Silikonski kalup za mafine popunimo masom. I pecemo u zagrejanoj rerni na 180 stemeni 25 minuta.

Savet

težina: lako

za: 21 osoba

vreme pripreme: 45 min



Mafine poslužujemo tople ili ohlaene. Mafine nakon što se ohlade uvamo u zatvorenoj plastinoj posudi


