Markiza

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 duplekutijepiskota

200 gM enaz cokolade

250 gSecera u prahu

250 gmargarina

1 kesicavanilin Secera

2-3 kaSikekristal Secera

6jga

3 kesicesaga

malomleka za natapan;j e piskota

Priprema

Odvajiti belanca od zumanaca paih umutiti u cvrst sneg zatim dodati Secer u prahu i joS dobro izraditi.

Zumanca umutiti sa kristal ecerom paih kuvati na pari dok se nezgusnu dodati menaz cokoladu pa meSati dok
se cokolada ne istopi. Kada se zumanca sa cokoladom ohlade dodati margarin i dobro umutiti da nema grudvica.
Zatim fil od cokolade polako dodavati u belancai mutiti da se sve gedini.

Plasticnu ciniju obloziti aluminijumskom folijom pa po njoj reati piskote koje umocimo u mieko.



Kada smo poreali piskote, fil istresti u sredinu i od gore poreati piskote. Tako pripremljenu tortu stavimo u
zamrzivac da se dobro stegne. Kada se stegneizvadimo jeiz cinijei okrenemo datacnu. Umutiti Slag i ukrasiti

tortu.

Savet



