Trilece

tezina: lako

za 16 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

* Gjga

250 gSecera

400 gbrasna

3 kesicevanilin Secera

1 kesicapraska za pecivo

Zapreliv kore:

¢ 500 mlglatka pavlaka
e 250 gmlijekau prahu
o 1.5Imlijeka

Zadekoraciju:

e 100 mlkaramel preliva

Priprema

Od gore navedenih sirovina umutiti koru.

Smjesu izliti u pleh i peci na 180 C oko 40 minuta.



Pecenu koru izvaditi iz plehai u pleh sipati slatku paviaku i ponovo vratiti koru. Mlijeko i mlijeko u prahu
dobro gediniti danemagrudvicai preliti preko kore. Ostaviti u frizider da se ohladi.

Sjeci nakockei sluziti sakaramel prelivom (posebno objavljen recept).
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