Tutti Frutti torta

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore

¢ 8belanaca

160 gSecera

160 gmlevenih oraSastih plodova
(orasi, lednici, bademi, kikiriki)
1 kaSikabrasna

Zafil:

e 8zumanaca

160 gSecera

3dimleka

40 gpudinga od cokolade (gustinai/ili brasna)
1 kesicavanilin Secera

200 gM enaz cokolade

300 gkrupno mlevenih oraSastih plodova

I suvog voca

200 gmaslaca

Priprema

Prvo pripremiti fil. 2 dl mlekai vanilin Secer staviti da provri. Umutiti penasto Zumanca sa Secerom. Dodati
pudingi 1 dl mlieka. Skuvati fil. Na kraju dodati cokoladu i meSati dok se onane otopi. U ohlaen fil dodati
umucen maslac, suvo voce i orasaste plodove (Iesnici, bademi, kikiriki, suvo groze, smokve).



Zakoru umutiti belanca, dodati Secer, mutiti dok se on ne otopi, pa umeSati oraSaste plodove i brasno. Koru peci
u plehu 30* 30cm (prethodno ga namastiti i posuti brasnom ili obloziti papirom za pecenje) u zagrejanoj rerni na
150 stepeni 17-20 minuta. Koru podeliti natri delai nafilovati tortu.

Tortu dekorisati po Zelji. Uz ovu tortu se savrseno slaze umucena slatka pavlaka.

Savet



