Musaka od Sampinjona i sunke

Sastojci

Potrebno je:
¢ 300 g Sampinjona
e 300 g praske Sunke
e 2 glavice crnog luka
e 1 caSabelogvina
¢ 1vezapersunovog lista
e 2 caSemilerama
e 2jaeta
o 1 kasikabrasna
e malo butera
e malo prezli
o 2 kaSike parmezana
e biber
* SO

Priprema

Sitno seceni luk proprZiti na ulju. Kada je luk proprzen dodati ociScene i na listice isecene Sampinjone. Dinstati
ih natihoj vatri dolivajuci belo vino. Gotovim Sampinjonima dodati sitho secen persunov list, biber i so.

U prohlaenu masu sipati 1 casu mileramai sitno secene Sunke, pa sve dobro izme&ati. U vatrostalni sud
podmazan buterom i posut prezlama sipati masu i peci 15 minuta u dobro zagrejanoj rerni.

K ada je musaka gotova, zaliti prelivom napravljenim od caSe milerama, jgjai bradna, posuti parmezanom i
vratiti u rernu da se zapece.



