Kolac sa hurmama

tezina: lako

za: 9 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zakoru:

300 ggeckane hurme

100 gmljevenih oraha
250 gbrasna

100 gSecera

3jgeta

50 gistopljenog margarina
2 kaSikevode

1 kesicaprasSka za pecivo

Zaglazuru:
¢ 8 kasikaisceenog soka od limuna

e 200 gSecera u prahu
¢ 30 gistopljenog margarina

Priprema

Izmutiti jaja sa Secerom. Istopljeni margarin pomjeSati sa vodom, pa postepeno dodavati jajima. Sve to dobro
umutiti.

Dodati brasno pomjeSano sa praskom za pecivo, zatim hurme i orahe. Smjesu dobro promjesati da se gedini, i
istresti u pleh nakoji ste stavili papir za pecenje, mozei tepsija, ili kalup koji Vam odgovara. Peci na 180°C.



Secer u prahu umutiti saistopljenim margarinom i sokom od limuna, dobro promjesati. Ohlaen kolac preliti
glazurom. Prijatno.

Savet

Ostaviti da se glazura stegne patek ondarezati kola.



