Mini coko markiza

tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

140 g piskota

200 mljake crne kafe

150 gmargarina

djgeta

125 gSecera

150 gM enaz cokolade

po zeljibeli i cokoladni Slag
po zeljicokoladne bombonice
po Zeljiperlice zatorte i kolace

Priprema

Manju Serpicu obloziti providnom prijanjajucom folijom. Kafu skuvati na uobicajen nacin, sacekati da se malo
prohladi, pa procediti kroz cediljku ili gazu. Piskote umakati u proceenu kafu i reati ih tako da prekriju dno i
stranice oblozene Serpe.

Jaja penasto umutiti, dodati im Secer, pa nastaviti sa mucenjem. Kada je smesa lepo umucena, skuvati je na pari.
Skloniti savatrei umeSati cokoladu. MeSati dok se cokolada sasvim ne otopi i ne §edini sajgjima.

Prekriti smesu providnom folijom i sacekati da se ohladi. Magrarin penasto umutiti, pa mu dodavati kasiku po
kasiku cokoladnog fila. Kadaje fil lepo umucen, presuti ga u Serpicu sa piskotamai lepo poravnati.



Zatim Serpicu sa markizom odloZiti u zamrzivac na sat-dva. Nakon tog perioda, uz pomoc folije, torticu pazljivo
izvuci iz Serpicei staviti naveci tanjir ili tacnu za serviranje.

Beli i cokoladni Slag umutiti, pa uz pomoc posl asticarskog dzaka naizmenicno istiskivati i praviti ukrase po
Zelji. Ukrasiti cokoladnim bombonicamai perlicama po Vasoj Zelji i ukusu. Odloziti u frizider na nekoliko sati,
azatim seci i duziti.

Savet



