Tulumbe (11)
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vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

250 gmleka

250 gvode

1 Soljicaulja

1 kesicapraSak za pecivo
300 ghrasna

djgeta

Za 3pil:
e 600 gSecera

e 800 gvode
e 1limun

Zaprzenje

e 600 gulja

Priprema

U Serpu stavite vodu, mleko i ulje. Kada pocne da vri dodajte braSno pomeSano sa praskom za pecivo. Masu
lepo gediniti kasikom, kada se dobro ohladi dodajte jgjai rukom sve to lepo gediniti.



U dublju Serpu sipajte ulje i sacekajte da se dobro zagreje. Prziti tulumbe i po potrebi regulisati temperaturu na
kojoj przite.

Stavite Secer i vodu da se spiluje. Kada prokljuca dodajte limun Secen na kolutove i pustite da vri malo manje od
desetak minuta. Svaku tolumbu posebno na kratko pustite u vruc Spil, izvaditei redjajte u odgovarajucu posudu,
nakraju prelite tolumbe spilom i ostavite da se dobro ohlade.

Savet



