
Nutela muffin's

Sastojci

Za tijesto:

2jajeta
1 kesicapraška za pecivo
300 goštrog brašna
1/2 dlulja
80 g šecera
2,5 dlmlijeka
2 kašikenutele

Za kremu:

2 kesicepudinga od cokolade (bez kuhanja)
2,5 dlslatke pavlake
3 dlmlijeka

I još:

14 kašicicanutele

Priprema

težina: lako

za: 14 osoba

vreme pripreme: 60 min



U jednu posudu sjediniti suhe sastojke (brašno, prašak za pecivo i šecer), a u drugoj umutiti jaja pa dodati ulje i 
mlijeko i sve sjediniti. Na kraju dodati nutelu i lagano umiješati. Rernu zagrijati na 180 stupnjeva. Kalup za 
mafine puniti smjesom, do malo više od pola kalupa, pa u svaki dodati po kašicice nutele. Peci oko 20 minuta.

Umutiti mlijeko i puding pa posebno slatku pavlaku. Sjediniti lagano mješajuci kuhacom. Špricom za 
ukrašavanje filovati mafine i ukrasiti po želji.

Savet

Od ove koliine sastojaka, dobije se 14 mafina, a kreme ima dovoljno i za duplu mjeru!! Krema sa ovim 
pudingom koji se ne kuha je odlina i ultra brzo je gotova :) U slast!!


